Hinwaeise fiir den (die) Antragsteiler{in}

Toilettenanlagen anlafdlich des Betriebes von Bierzelten oder ghnlichen voribergehenden Gaststittenbetrieben:
Inunmittelbarer Mahe des Veranstaltungsores missen ausreichende und einwandfreie Tollettenanlagan vorhanden sein.,

Bed Gaststitten in sog. fiegenden Bauten {z. B. Bierzelten), fir die eine Gestattung zum Ausschank alkoholischer Getranke beantragt wird, sind je
angefangene 330 gm Schankraum

1 Spitoilette fir-Ménner und 2 Unnalbecken oder 2 [fd. m Rinne und
2 Spuitailetten fir Frauen
ruverlangen.

Die pectermann zugénglichen Toileiten auf dem Aufstelipiatz oder in seiner Mahe (2. 8. in einem Yerenshaim) kannen angarechnet werden; dabei sind
alle Gastsiattenbetriebe auf dem Platz {z. B. bei Markten und Volksfesten) und die Besucher, die nicht Gaste sind, zu berlcksichtigen.

Brrechnungsbeispiel fir ein Bierzelt:
Grofe des Bierzeltes 40 x &0 m = 2400 m?. 2400: 350 = §.85 = aufgerundest 7.

Erfordarich sind T#1= 7 Spiltoiletten fir Manner
T %2 = 14 Urinalbeckan odar
T2 =14 {d, m. Binne und
T %2 = 14 Spdltoletten ilr Frauen.

In dan ginzelnen Tolettenaniagen sind jaweis Handwaschgaleganheitzn, die mit flisfendam Wasser ausgestatiet sind, berestzustellen.
Tidetten dirten aicht durch Minzautematen oder dhnliche Eirnchiungan versparrt cder gegen Sntgelt zuganglich sein,

Die Zugings zu den Toillatten sind sicher begehbar herzustellen und zu untarhalten; disWegs und die Toiletten sind bei Dunkelheit ausreichend zu
belevehten. Auf die Tailetten ist durch Schilder hinzuweisan.

Die Abwasser sus der Toilettenaniage sind — soweit sine anderweitige Beseitigung (2. 2. durch Einleitung in dle Kanalization) nicht midgbeh st —in
dichtschlieflendan Gruben, diemit ainer sicharan Abdeckung verseben sind, anzuletan.

Beachten Sie bitte die vorstehenden Ausfihrungen e cer Einnchitung der Toillettenaniagen baw. bei der Anmietung eines Tollettenwagesns,

Festzeit, Festplatz, Festhalle: (Bei Fasthallen ist nachstehend statt | Festzait, Festhaile” zu lesen)

Das Festzelt ist standsicher nach der gepriiftan Typenstatic b2w. den Konstruktionapi@nen aufzustallen. Zum Aufhau des Zeftes ist von derVarlaih-
firma aime zuverldssige Fachkraft zurverfigung zu stedlen,

Fliegende Bauten diifen nur in Gegrauch genommen werden. wenn die Aufstellung der Genenmigungsbehirds {Bauamt) des Aufsielitngsorias
unter Viorlage des Prifbuches angereigt worden ist. Das Frifbuch ist ilr die Daver des Fastbetriabes bedm Varanstalter zu hintarlegan.

Die Zugan% zum Festplatz und Fastzelt sind in sicher begehbaram Zustand lauch bei nasser Wittarung) herzurichten und zu untarhalten, Foir aus-
reichende Beleuchiung ist zu stegen,

Im Festzelt sind dig Tisch- und Bank-Gamituren so anzuardnen, dall rwischen den Redhen ausreichend braite Gange sowie ain Hauptdurchgang
verbleiben, der im Panik- cder Katastrophenfall eine rasche Entleenung des Zeltes armaglicht.

Zelt ist ausreichend zu beleuchten; die Leitungen sind so zu veregen, daf stneg Gefanrdung des Publikums ausgeschlossen ist. Cie \orschriften
der Landesvarcrdnung zur Verhitung won Branden sind 2u beachtan.

Schankbereich, Abgabe von Speisen:
Ist der Ausschank von alkoholischen Gatranken gestattel. mussen auch alkoholreie Getranke auf Wunsch verabraicht werden,
Alkchal darf nicht an Kinder ausgeschenki werden. -

Zum Spdlen darf nurWasser aus der dffentlichen Wasserversorgungsaniage | Tiinkwasser) verwendet werden. Das Wasserist durch stindigen Zukauf
frischen Wassess |Ableitung des Uberlaufs) fortlaufend zu erneuam. = Das Wasser it in kurzfnstigen Abstanden zu erneuern. = Der Erdboden ist bar
den Sierzapfstellen mit ginem Bretterbelag [Lattenrost) zu versehen. Die Abwisser sind — soweit die Einleitung in das Kanalinetz sder sonstige Vor-
flutar nicht maglich sk, in eine Grebe sinzuleiten, die mit einsr festen Abdeckung versehen ist

Lecansmittel (2. B. Backwaren mit nicht durchgabackener Flllung oder Auflage, Fleisch und Erzaugnisse aus Fieisch, auch Imbizze. wie Wurst-
semmaln, heile Wilrstchen, Speiseeis und Speiseeishalberzeugnisse, Erzeugnisss aus Fischen, Eiproduktel dirfen nur von Persanen hergestelit,
behandelt und varkautt werdan, dig im Besitz sines Gesundheitszeugnisses gem. § 17 und 18 das Bundesseuchenoesetzes sind.

Cia Abgabasteden fir Speizen sind mit sauberen Tischen auszustatien. Etwa ausgelegte Labensmittel sind gegen die Kunden durch ainen ent-
sprachenden Warenschutz abzuschamen.

Verantwortlichkeit des Veranstalter:

Samtiiche Preise sind gut sichtoar anzuschreiben.

Diie Aushangpilicnt und dis erbote des Gesetzes zum Schutze der Jugend in der Offentlichkeit sind zu beachten,
Die Schankstablen sind mil augreschenden Spllemnnchtungen fr die Schankgefale asszustatten.

An der Betrebsstatte mull m einer fir jedermann erkennbaren Warse der Mame mit mindestans emem ausgeschriebenen Vorramen des Gewsarbe-
treibenden angegeben sain.

Fir den geordneten Schankbetrieb, die Einhaltung der Sperrzeitbestimmungen, der Jugendschutzbestimmungen, der hygiene- und seuchen-
palizzilichen Vorschriften sowie der Preisauszsichnungsvorschiften (die Preise fiir die angebotenen Speisen und Getranke sind deutlich sichtbar
arzusrmgan) ist der Veranstalter bzw, die zu seiner Vertretung bestallte Perscn verantwertlich, Fir den Betrieb muf gine entsprechende Haftplicnt-
versicherung abgeschlossen werden,

Zur Aufrechierhaltiung der Qrdnung sind gesignete Personen in ausreichendar Zahl Dergitzustellen,

D Veranstaltung ist 3o durchzuilibren, dad aine Beldstigung der Machbarschaft durch ruhestéranden Lamm vermieden wird, Den Gestathungs-
hescheid und dig Gesundhaitsreugnisse nach §§ 17, 18 Bundesseuchangesetz mussen Sig am\Veranstaltungsornt aufbewahnen, urm sk bat Kontrai-
lam vorzeigen zu kénnen.

Die Gestattung fiir den vorlibergehenden Gaststittenbatrieb wird entsprechende Auflagen enthalten.




